
ANTIPASTI DI TERRA

TARTARE DI MANZO AL TARTUFO                                                                                                                   28.50
CON STRACCIATELLA E CROSTINI AL BURRO
Rindertatar mit Trüffel, Stracciatella und Butter-Crostini

 
TONNO VITELLATO LEO                                                                                                                                       27.50
Thunfisch mit Kalbfleischsauce nach Leo-Art

 
TAGLIERE MISTO DI SALUMI E FORMAGGI (PER 2 PERSONE)                                                             32.50
Gemischte Platte mit italienischen Wurstwaren und Käse (für 2 Pers.)

 
CARPACCIO DI MANZO AL TARTUFO NERO CON                                                                                     31.50
CREMA DI PARMIGIANO E NOCCIOLE CROCCANTI 
Rindercarpaccio mit schwarzem Trüffel, Parmesancreme und knusprigen Haselnüssen

 

ANTIPASTI DI MARE
 
POLPO ALLA GRIGLIA SU HUMMUS PICCANTE, PATATE E OLIVE                                                     28.50
Gegrillter Oktopus auf scharfen Hummus mit Kartoffeln und Oliven

 
SAUTÉ DI COZZE AL POMODORO, VINO BIANCO E PANE TOSTATO                                                 27.50
Miesmuscheln in Tomatensauce mit Weisswein und geröstetem Brot

 
VELLUTATA DI ZUCCA CON CAPESANTE E CRUMBLE ALLE ERBE                                                    32.50
Kürbis-Velouté mit Jakobsmuscheln und Kräuter-Crumble

 

BUFALA, BURRATA, BRUSCHETTE E INSALATE
 
BRUSCHETTA CON POMODORO, BURRATA,                                                                                              14.50
BASILICO E GRANELLA DI PISTACCHIO
Bruschetta mit Tomaten, Burrata, Basilikum und Pistazien

 
BRUSCHETTA CON BRESAOLA, CREMA AL TARTUFO E POMODORINI                                           16.50
Bruschetta mit Bresaola, Trüffelcreme und Cherrytomaten

 
GRAN BURRATA CON VERDURE ALLA GRIGLIA                                                                                        26.50
Grosse Burrata mit Grillgemüse

 
CROSTINO CON BUFALA DOP,
PROSCIUTTO CRUDO E POMODORINI                                                                                                         24.50
Crostino mit Büffelmozzarella DOP, Rohschinken und Cherrytomaten

 
UOVO CREMOSO AL TARTUFO CON                                                                                                              29.50
FINFERLI E POLENTA CROCCANTE 
Cremiges Ei mit Trüffel, Pfifferlingen und knuspriger Polenta

INSALATA SPECIALE LEO                                                                                                                                    13.50
Gemischter Salat nach Art des Hauses

 
INSALATA DI RUCOLA CON POMODORINI,                                                                                                 12.50
OLIVE E PARMIGIANO 
Rucolasalat mit Cherrytomaten, Oliven und Parmesan

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN CHF INKL. MWST.



SECONDI DI CARNE

FILETTO GOURMET DI MANZO ALLA GRIGLIA CON VERDURE                                                          58.50
Gegrilltes Gourmet-Rinderfilet mit Gemüse 

MEDAGLIONI DI FILETTO DI VITELLO AI PORCINI E TARTUFO                                                           54.50
CON PURÈ DI PATATE                                                                                                                                    
Kalbsfilet-Medaillons mit Steinpilzen, Trüffel und Kartoffelpüree
 

OSSOBUCO DI VITELLO CON RISOTTO ALLO ZAFFERANO                                                                  56.50
Kalbs-Ossobuco mit Safranrisotto

COTOLETTA DI VITELLO ALLA GRIGLIA CON BURRO ALLE ERBE,                                                    59.50
CIME DI RAPA E PATATE NOVELLE                                                                                  
Gegrilltes Kalbskotelett mit Kräuterbutter, Stängelkohl und Frühkartoffeln

 
TAGLIATA DI ENTRECÔTE CON POLENTA E FINFERLI TRIFOLATI                                                    52.50
Entrecôte-Tagliata mit Polenta und sautierten Pfifferlingen 

GUANCIA DI VITELLO AL BAROLO CON PURÈ DI PATATE                                                                    54.50
Kalbsbäckchen in Barolo-Sauce mit Kartoffelpüree 

SECONDI DI MARE 
 
SALMONE REALE ALLA GRIGLIA CON VERDURE E  PURÈ DI PATATE                                              42.50
Gegrillter Königslachs mit Gemüse und Kartoffelpüree 

 
TONNO IMPERIALE IN CROSTA DI SESAMO CON POLENTA E CIME DI RAPA                             46.50
Thunfisch in Sesamkruste mit Polenta und Stängelkohl

 
FILETTO DI BRANZINO DORATO CON VERDURE ALLA GRIGLIA                                                       46.50
E PURÈ DI PATATE                                                                                        
Goldbraun gebratenes Wolfsbarschfilet mit Grillgemüse und Kartoffelpüree

 
GAMBERI FLAMBATI ALL’AGLIO E PEPERONCINO CON VERDURE E PATATE                               44.50                                            
Flambierte Garnelen mit Knoblauch und Peperoncino, Gemüse und Kartoffeln 

GRAN FRITTO DI MARE                                                                                                                                       42.50
Knusprig frittierte Meeresfrüchte

CONTORNI

RISOTTO ALLO ZAFFERANO                                                                                                                              10.00

PATATE RUSTICHE AL ROSMARINO                                                                                                                 8.00

VERDURE ALLA GRIGLIA                                                                                                                                       8.00

PURÈ DI PATATE                                                                                                                                                        8.00

PATATINE FRITTE AL TARTUFO                                                                                                                         10.50

PATATE DOLCI FRITTE AL TARTUFO                                                                                                               10.50

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN CHF INKL. MWST.



PRIMI PIATTI DI TERRA

GNOCCHI ALLA ZUCCA CON STRACCIATELLA E MANDORLE                                                            26.50                                              
Gnocchi mit Kürbis, Stracciatella und Mandeln

 
RAVIOLI AI PORCINI SU CREMA DI TARTUFO E RUCOLA                                                                      31.50                                              
Steinpilzravioli auf Trüffelcreme mit Rucola 

PACCHERI DEL DUCA                                                                                                                                           31.50
Pachheri mit Steinpilzen, Speck, Safran und italienischer Wurst
 

ORECCHIETTE CON SPEZZATINO DI MANZO, SALSICCIA E COSTINA                                            30.50
Orecchiette mit Rinderragout, italienischer Wurst und Rippchen

 
CASARECCE MON AMOUR                                                                                                                                 32.50
Casarecce mit Rindsragout, Steinpilze, Rahm und Trüffelcreme

 
PAPPARDELLE AL RAGU DI CINGHIALE                                                                                                       32.50
Pappardelle mit Wildschweinragout und Tomatensauce

 

PRIMI PIATTI DI MARE 
 
SPAGHETTI ALLE VONGOLE CON DATTERINI ROSSI E GIALLI                                                           35.50
Spaghetti mit Venusmuscheln und roten und gelben Datteltomaten

 
PACCHERI ALLO SCOGLIO                                                                                                                                34.50 
Pachheri mit Meeresfrüchten

 
RAVIOLI ALL’ASTICE CON SCAMPI, GAMBERI, STRACCIATELLA E PISTACCHIO                       36.50
Hummerravioli mit Scampi, Garnelen, Stracciatella und Pistazien

 
RISOTTO ALLO ZAFFERANO CON FRUTTI DI MARE                                                                                35.50                                          
Safranrisotto mit Meeresfrüchten

 

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN CHF INKL. MWST.



 La dolce vita
TIRAMISU LEO AL PISTACCHIO                                                                                                                       14.50                                             
Tiramisù LEO mit Pistazien

 
CHEESECAKE AL CARAMELLO SALATO CON ARACHIDI                                                                       14.50                                            
Cheesecake mit gesalzenem Karamell und Erdnüssen 

PANNA COTTA AI FRUTTI DI BOSCO                                                                                                              12.50                          
Panna Cotta mit Waldbeeren
 

TORTINO AL CIOCCOLATO DAL CUORE MORBIDO CON GELATO ALLA VANIGLIA                   14.50               
Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern und Vanilleglace

 
TORTA DELLA NONNA                                                                                                                                         14.50
Italienischer Kuchen mit Zitronencreme und Pinienkernen

 
SEMIFREDDO ALLA NUTELLA CON CROCCANTE ALLE NOCCIOLE                                                  13.50                                            
Nutella-Semifreddo mit Haselnusskrokant

 

GELATI 
 
VANIGLIA                                                                                                                                                                     4.50
VANILLE

STRACCIATELLA                                                                                                                                                       4.50
STRACCIATELLA

PISTACCHIO                                                                                                                                                               4.50
PISTAZIE

LIMONE                                                                                                                                                                        4.50
ZITRONE

CIOCCOLATO                                                                                                                                                             4.50
SCHOKOLADE

NOCCIOLA                                                                                                                                                                  4.50
HASELNUSS

AFFOGATO                                                                                                                                                                   7.50
VANILLEGLACE MIT ESPRESSO

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN CHF INKL. MWST.



PIZZE GOURMET

BIANCHE - WEISS

BOLOGNA                                                                                                                                                                 34.50
FIOR DI LATTE. MORTADELLA, BURRATA, PISTACCHIO, POMODORINI SECCHI                                                                                                              
Mozzarella, Mortadella, Burrata, Pistazien, getrocknete Tomaten 

 
SALSICCIA E CIME DI RAPA                                                                                                                               33.50
FIOR DI LATTE, SALSICCIA, CIME DI RAPA, PEPERONE CRUSCO                                                                                                                                         
Mozzarella, italienische Wurst, Stängelkohl, knusprige getrocknete Paprika 

ZUCCA E PORCINI                                                                                                                                                  29.50
FIOR DI LATTE, CREMA DI ZUCCA, GORGONZOLA, PORCINI TRIFOLATI E NOCI                                                                                                             
Mozzarella, Kürbiscreme, Gorgonzola, sautierte Steinpilze und Walnüsse
 

ROSSE - MIT TOMATENSAUCE 
 
LA STRACCIATA ROSSA                                                                                                                                       32.50
POMODORO, STRACCIATELLA, PROSCIUTTO CRUDO, BASILICO, OLIVE                                                                                                                               
Tomatensauce, Stracciatella, Rohschinken, Basilikum, Oliven

 
NAPOLI                                                                                                                                                                       29.50          
POMODORO, ACCIUGHE SICILIANE, BUFALA, CAPPERI, OLIVE TAGGIASCHE, BASILICO                                                                                                
Tomatensauce, sizilianische Sardellen, Büffelmozzarella, Kapern, Taggiasca-Oliven, Basilikum

TONNO E CIPOLLA CARAMELLATA                                                                                                                32.50
POMODORO, FIOR DI LATTE, TONNO, CIPOLLA CARAMELLATA, OLIVE E CAPPERI                                                          
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, karamellisierte Zwiebeln, Oliven und Kapern

ALBA                                                                                                                                                                           35.50
POMODORO, FIOR DI LATTE, RUCOLA, BRESAOLA, CREMA AL TARTUFO                                                                                                                         
Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Bresaola, Trüffelcreme 

PARMA                                                                                                                                                                       30.50
POMODORO, FIOR DI LATTE, RUCOLA, PROSCIUTTO CRUDO, STRACCIATELLA 
Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Parmaschinken, Stracciatella

 
’NDUJA                                                                                                                                                                      30.50
BUFALA, POMODORO, ’NDUJA, CIPOLLA, OLIVE                                                                                                                    
Büffelmozzarella, Tomatensauce, ’Nduja (scharfe kalabrische Streichsalami), Zwiebeln, Oliven

 

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN CHF INKL. MWST.
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